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IN DER GASTRONOMIE

MeTa HaB4YanbHOro nocibHMKa «HimeubKa MoOBa pecTopaHHOI
cnpasu = Deutsch in der Gastronomie» — ¢gopmyBaHHA Yy CTyAeHTIB
HaBMYOK PI3HUX BWUAIB YMTAHHA OpPUriHaNbHOI NpodecitHoi niTepatypw,
3aCBOEHHA Pax0BOi NEKCUKWU, PO3BUTOK MOHOJIOTNIYHOIO Ta AiaN0riYHOro
MOBJ/IEHHA, KPEaTUBHOTO MUCNEHHA, NpodecinHOi KOMYHIKAaTUBHOI KOMNeTeHLii MaitbyTHbOro
daxisua.

Mpn3Ha4yeHO ANA CTYAEHTIB, AKI HABYAOTLCA 32 HaNpPAMaMM NIArOTOBKM «MeHeaXMeHT
(MeHenMeHT roTenbHO-pecTopaHHoro 6isHecy)», «[oTenbHO-pecTopaHHa cnpasa», «Xap4osi
TEeXHOJIOrii Ta iHXKeHepia», a TAKOX ANA TUX, XTO BaXKae BAOCKOHANNUTU CBOi 3HAaHHSA 3 HiMeL,bKOT
MOBM NpodecinHOro cnpsimyBaHHA.
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